
       Lancement de la QV Fou du Beaujo !!!
Nouveau mouvement en ce 3ième jeudi de novembre

   Aux Trois Petits Bouchons
    Jeudi le 18 novembre prochain

       la QV vous invite à célébrer en
    grande pompe son association

     à celle du vigneron français
 Damien Coquelet

   et des artisans charcutiers
     du Fou du cochon et Scie.

   Le concept : (simple)

                cette étiquette est la version simplifiée à l'effet du concept simple. Le coq est sur la bouteille.

            Trois jours de fête à boire du vrai bon Beaujo 2009 avec les 
   meilleures charcuteries du pays.

   Jeudi 18 à Montréal  :        Lancement aux Trois Petits Bouchons avec Nathalie Joannette
      du Fou du cochon et Scie.    * 5 @ 7           Charcuteries et vins autour de la table de partage et du 
                Bar. Une surprise sera de la partie : le vin nature et nouveau des Pervenches !!!!

          *Nous vous conseillons de réserver votre soirée car nous on restera
       là ! Trois Petits Bouchons : 514.285.4444

   Jeudi 18 à Québec  :            Lancement version Québec au Cercle avec Jeff de la QV qui sera 
               posté au bar avec Samuel Gaudet du Fou du cochon et Scie (le conjoint de l'autre).

  5 @ 7            Grande chance de pratiquer l'espagnol car il y aura également quatre vignerons 
               venus d'Espagne, en plus de boire du bon vin et de manger des cochonnailles de La 

Pocatière...

        *Même conseil que plus haut... Le Cercle : 418.948.8648

   Vendredi 19 à Montréal  :   5 @ 7        au Pullman. Nous sommes sur place avec Nathalie 
          Joannette pour dialoguer de l'élaboration de la charcuterie. Pullman : 514.288.7779

 Samedi 20  :    Repos ! Yeah !

   Dimanche 21 à Montréal  :    Brunch à la   QV votre Caviste       , élaboré par Julie et Annie. Nous 
              boirons du Beaujo Fou, du Pervenches Nouveau et vous aurez la possibilité de partir avec 

          quelques bouteilles. Réservation : info@laqv.ca ou au 514.504.5082 (merci de pré-réserver
      vos bouteilles dans la mesure du possible).


